MAQUINA CUBICADORA DE CARNE CUB-800

Una cubicadora de carne es una maquina utilizada en la industria alimentaria para cortar carne en cubos en un corto

periodo de tiempo, lo que facilita su uso en entornos comerciales como carnicerias, plantas

de procesamiento de carne o Industrias alimentarias.
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Beneficios de Ia cubicadora de carnes CUB-800

Uniformidad en el tamafio de las piezas
Procesa mayores cantidades de carne en

menos tiempo

Permite un uso mas eficiente de la carne,
reduciendo mermas
Disefiada para una limpieza rapida y sencilla

Ideal para cubos de vegetales, frutas y carne

refrigerada

(

¢ Sabias que? )

La cubicadora de carne en suele estar equipada con cuchillas afiladas y mecanismos de corte
que permiten obtener trozos de carne de tamafio y forma consistentes. Esto es util para preparar
ingredientes para platos como guisos, estofados, kebabs o brochetas.

“Fuerza y exactitud en cada pieza”
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
Referencia CUB-800

Estructura (Material) Acero inoxidable
Produccion nominal 800Kg/h
Voltaje 110v / 60Hz
Motor 1hp
Tamario del cubo 10x10x10mm
Velocidad 1400rpm

Sensor de seguridad que impide funcionamiento con
la puerta abierta

Dimesiones 74x45x119cm
Peso 120Kg

Para ver mas productos accede a www.bbg.com.co ”

Sensor de seguridad
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